
 
 
 
 
 
 Der perfekte Grill für Reisen, 

Camping & Outdoor Adventure 
 

Schnell aufbauen - optimal 
Grillen – schnell verstauen 

 
  

Made in Germany 

1. Grillrost 1x 
2. Vorder- & Rückwand  
3. Kohlewanne 1x 
4. Bodenblech 1x 
5. Anzündkamin je 2x 
6. Seitenteil 2x 
7. Spieße 14x 
8. Griff 2x 
9. Koffer ohne Abd. 
Von links oben gegen den 
Uhrzeigersinn 
 

Vor dem ersten Grillen sollten die 
Teile in der Geschirrspülmaschine  
von eventuellen Bearbeitungsrück-
ständen befreit werden. 
Zum Aufbau die Teile wie beschrieben 
zusammenstecken: 
Frontteile und Seitenteile 
zusammenstecken. Dabei die „Nasen“ 
in die Schlitze des Gegenstückes 
einführen. Danach das Boden- und 
das Kohleblech einlegen. 
Den Anzündkamin genauso zu-
sammen stecken und auf das Kohle-
blech stellen. Grill auf eine ebene und 
wärmeunempfindliche Fläche im 
Außenbereich stellen. Nun Ist der Grill 
bereit zum Anzünden. 
 



  

Am schnellsten können sie Holzkohlebriketts anzünden mit dem im Set enthaltenen Anzündkamin.
 Stellen sie den Anzündkamin in den zusammengebauten Grill. 
 Legen Sie etwas Wachsanzünder bzw.  zerknülltes Zeitungspapier auf den Boden des Anzündkamins. 
 Füllen Sie den Anzündkamin mit Grillbriketts auf. 
 Zünden Sie die Wachsanzünder oder das Zeitungspapier durch die Löcher an der Seite des Anzündkamins an.  
 Lassen Sie den Anzündkamin so lange auf dem Grill, bis die Briketts  mit      einer weißen Ascheschicht bedeckt sind.  
 Den Anzündkamin mit den zwei Griffen entfernen und an einen sicheren Platz stellen – Achtung 

Verbrennungsgefahr! 
 Falls gewünscht noch weitere Grillbriketts auflegen. Der Furnus Grill sollte mit Grillbriketts betrieben werden, da 

dies ein besseres Grill Ergebnis garantiert. 
 Sind alle Briketts mit einer weißen Ascheschicht bedeckt kann mit dem Grillen begonnen werden. 
 

Den Grillrost auflegen und das Grillgut auf den Rost legen, bzw. sie Grillen mit den Spießen, dann diese in die Ausschnitte 
legen. Sie können die Spieße um jeweils 45° drehen und erzielen dadurch ein sehr gleichmäßiges Garen. 

 

Es wird empfohlen den Grill nach jeder Verwendung zu reinigen. Dazu die Glut vollkommen ausbrennen lassen, dadurch 
werden die meisten Grillrückstände bereits entfernt. Dann die Restasche in einen Ascheeimer entleeren. Wird die Asche mit 
Wasser gelöscht entsteht eine Verbindung, die auf längere Sicht zu Rost führen kann. Nun die noch vorhandenen groben 
Verunreinigungen entfernen. Nun die Einzelteile spülen bzw. in die Spülmaschine geben. 
Topfreiniger und Reinigungspads aus Metall müssen aus Edelstahl sein, sonst kann es zur Rostbildung kommen! 
Gebrauchsspuren wie Kratzer und Verzug des Blechs schränken die Funktion nicht ein und führen nicht zum 

o Der Furnus Grill ist ausschließlich zur Verwendung im Freien gestattet.  
Es besteht Lebensgefahr bei Verwendung in geschlossenen Räumen! 

o Grill auf eine sichere und hitzeunempfindliche Fläche stellen. 
o Wachsanzünder nach DIN EN 1860-3 bzw. Papier falls keine zur Hand verwenden. Keine flüssigen 

Brandbeschleuniger oder Brennpaste benutzen, da diese zu schweren Verletzungen führen kann.  
o Grill während des Betriebs nicht anfassen, zum Auflegen geeignete Grillzange, zum Abnehmen des Rostes die 

mitgelieferten Griffe benutzen und geeignete Handschuhe tragen. 
o Griffe immer nach Verwendung vom heißen Grill entfernen, damit sie jederzeit verwendbar sind. 
o Transport und Verpacken in dem mitgeliefertem Transportkoffer nur nach vollständiger Abkühlung. 
o Entsorgung der Asche erst nach Ablöschen mit ausreichender Menge Wasser entsorgen. 
o Kinder und Tiere sind vom Grill fernzuhalten. 
o Grill darf nicht von Personen mit eingeschränkten psychischen & physischen Fähigkeiten betrieben werden. 
o Grill nicht unter Alkohol und Drogen bedienen. 
o Mindestens 3m Abstand zu brennbaren Gegenständen einhalten. 
o Auf Funkenflug achten 
o Feuer im Wald ist strengstens verboten 
o Im öffentlichen Raum stets  die geltenden Brandschutzvorschriften beachten. Bei großer Trockenheit nicht Grillen. 

 

Maße Koffer: 570 x250 x 250 mm 
Maße Grill: 410 x 210 x 460 mm 
Grillfläche: 400 x 205 mm 
Bruttogewicht: 11,7kg 
Gewicht Grill: 8kg 
Material Grill: Edelstahl 

Furnus – Waltraud Engel 
Alte Landstr. 70 
77749 Niederschopfheim 
Tel. +49 (0)7808 914 416 
Mail: info@furnus-holzbackofen.de 
Web: www.furnus-holzbackofen.de 


